LES CLASSIQUES =

ANCHOIS
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, anchois
Homemade tomato sauce cooked with basil fior i latte mozzarella, anchovies

Forme de lapin, taille réduite)

BAMBINO pin, taille ré

Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, jambon blanc
Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarelia, cooked ham

CALZONE (chausson)

Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, jambon blanc,
jaune d'ceuf, créme fraiche

Homemade tomato sauce cooked with basi, fior di latte mozzarella white harm, egg yolk,
créme fraiche

CALZONE CREMOSA  (chausson)
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, jambon blanc, dés de roquefort AOP
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, white ham, roquefort dice AOP.

CAMPAGNARDE

Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, allumettes de
lardons fumés. Apres cuisson : filet de créme fraiche et persillade

Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, smoked bacon
strips. After cooking drizle of créme fraiche and parsley

FERMIERE
sauce tomate maison cu ic, mozzarella fior di latte, jaune d'ceuf,
jambon blanc. Aprés cuisson : filet de crame fraiche

memade tomato sauce cooked with basil fior di latte mozzarello, egg yolk, white ham.
After cooking: drizzle of créme fraiche
JAMBON
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, jambon blanc
Homemade tomato sauce cooked with basil fior di latte mozzarelia, cooked ham

REINE

Sauce tomate maison cuisinée au ba
Paris frais, jambon blanc

Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarello, fresh Paris
mushrooms, cooked ham

ROYALE

Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, jaune d'ceuf,
champignons de Paris on blanc, coeurs d‘artichauts, trio de poivrons
confits, olives taggiasche, or
Homemade tomato sauce seoted with basil for dilatte mozzarel, egg yolk, fresh Paris
mushrooms, cooked ham, artichoke hearts, trio of candied peppers, Taggiasche olives,
oregano

TROPICALE

sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, jambon blanc,
dés dananas Aprés cuisson: filet de créme fraiche

Homemade tomato sauce cooked with basil fior i latte mozzarella, white ham, diced
pineapple After cooking: dizzle of créme fraiche

ic, mozzarella fior i latte, champignons de

VEGETARIENNE ./

sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, champignons de

Paris frais, tomates semi confites, coeurs dartichauts, trio de poivrons confits, olives

taggiasche, persillade

Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, fresh Paris
ushrooms, semi-contit tomatoes, artichoke hearts, trio of confit peppers, Taggiasche

olives, parsiey

MiX

Panaché de vos 2 recettes sur la méme pizza (uniquement avec la méme base)

Mix of your 2 recipes on the same pizza (only with the same base;

LES TOTAL CHEESE =

MARGARITA ./
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte
Homemade tomato sauce cooked with basil fior dilatte mozzarella

CHEVRE MIEL N
Créme fraiche, mozzarella fior di latts, fromage de chévre, miel
Créme fraiche, fior dii latte mozzarella, goat cheese, honey

4 FROMAGES . \s

Créme fraiche, mozzarella fior di latte, Parmiggiano Reggiano AOP, Roquefort AOP,
et fromage de chévre

Créme fraiche, milk flower mozzarella, AOP Reggiano Parmesan, AOP roquefort, goat

7FROMAGES s
Créme fraiche, mozzarella o di latte, Parmigiano Reggiano AOP, roquefort AOP,
fromage de chévre, brie, reblochon AOP, cf

Créme fraiche, fior di latte mozzarella, Purmrgrano Reggrano AOP, Roquefort AOF, goat
cheese, brie, reblochon AOF, cheddor

\# végétarienne

Halal

Disponible dans nos cabanes free service.
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-
LES CANNIBALES Z

BURGER (& 1350 €
Sauce burger, mozzarella fior di latte, boeuf haché , cheddar, oignons confits
Burger sauce, fior di latte mozzarella, ground beef, cheddar, candied onions

% 14,50 €
BIG KARNIVORE () &
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, boeuf haché,
blancs de poulet grillé, merguez de boeut, cheddar, sauce BB
Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, ground beef, grilled
chicken breast, beef merguez, cheddar, BBQ sauce
1350 €
KARNIVORE Boeuf ou Poulet
Sauce tomate maison cui ., mozzarella fior di latte, spianata piccante,
boeuf haché ou blancs de poulet grillé, allumettes de lardons fumés, cheddar,
sauce BBQ
Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, spicy spianata,
ground beef or grilled chicken breast, smoked bacon strips, cheddar, BBQ sauce
= 1300€
POULET &)
‘Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, blancs de poulet
grillé, trio de poivrons et oignons confits
Homemade tomato sauce cooked with basi, fior di latte mozzarella, grilled chicken
breast, trio of pappers and candied onions
13,50 €
TEXANE &)
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, boeuf haché,
jaune d'oeut, oignons confits. Aprés cuisson: filet de créme fraiche et persillade
Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarelia, ground beef, egg
yolk, candied onions. After cooking: dizzle of créme fraiche and parsley
1300€

KEBAB (& *
Sauce tomate maison cuisinée a ella fior di latte, kebab (blanc de
poulet halal aux eplces kebab), o de polvrcns o oignons confits. Aprés cuisson:
sauce blanche

lomemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, kebab (halal chicken
breast with kebab spices), trio of peppers and candlied onions. After cooking: white sauce

LES TERROIRS =

CYPRIOTE 1450€
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, gésiers de canard,
magret de canard IGP, persillade
memade tomato sauce cooked with basil, fior i latte mozzarella, duck gizzards, IGP
duck breast parsley

FOIE GRAS 1550 €
sauce tomate m i u basilic, mozzarella fior di latte, gésiers de canard,
magret de canard IGP, bloc de fole gras de canard, persillade
made tomato sauce cooked with basil, fior dil latte mozzarella, duck gizzards, IGP
duck breast, block of duck foie gras, parsiey

LANDAISE 1B00€
Sauce tomate m basilic, mozzarella fior di latte, pommes de terre,

Gesiers d canar, persiliade. Apras culsson: et e crame fraich.

Homemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, potatoes, duck

gizzards, parsiey. After cooking: drizzle of créme fraiche

PERIGOURDINE 1300e
‘Sauce tomate mc é , mozzarella fior di latte, pommes de terre,
magret de canard IGP, persillade. Aprés cuisson: filet de créme fraiche

0 sauce cooked with basil, fior di latte mozzarelia, potatoes, IGP duck
breast, parsley. After cooking: drizzle of créme fraiche

LES MARINES =

OCEANE sE0€
Creme 'ru\:ne, moxzuvellu 'Ior dl latte, noix de st Jacques, moules et crevettes

ignons confits et

Creme lrarche, lror m latte mozzare//a, scallops, mussels and parsleyed shrimp, candied
onions and pesto

SAUMON l2goc
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior dilatte, saumon fume.
Apres cuisson: filet de créme fraiche
tomato sauce cooked with basil fior di latte mozzarella, smoked salmon.
it cooking aizze of reme fraiche

THON 1250 €
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, émietté de thon.

Aprés cuisson: filet de créme fraiche

Homemade tomato sauce cooked with basil fior di latte mozzarella, crumbled tuna.

After cooking: drizzle of créme fraiche

whole burrata

SUPPLEMENT VIANDE, POISSON, FROMAGE
Supplernent meat,fish, ¢
'OUVES TAGGIASCHE
Taggiasche olives
AUTRESUPPLEMENT
Other supplement

Grande
Big
aem

1550 €

1650 €

1550 €

15,00 €

15,50 €

15,00 €

16,50 €

1750 €

1500€

1500€

750 €

1450€

1450 €

SUPPLEMENY BURRATA ENTIERE 5,00 €

sUPPLEMENY cnusucfs 350€
Supplement crustaceans fiver

'SUPPLEMENT FOIE GRAS 3,00 €
nt fot goose

200€
LE
100e

LES EPICEES =

SPIANATA PICCANTE
uce tomates maison ct ic, mozzarella fior di latte, spianata

piccante, trio de poivrons et oignons confits, olives taggiasche

Homemade tomato sauce with basi, fior di latte mozzarella, spicy spianata, trio of

candied peppers and onions, taggiasche olives

CURRY 1300€
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, blancs de poulet grillés au curry, cignons

confits

Créme fraiche, ior i latte mozzarelle, grilled chicken breast with curry, candied onions

) 1300€

DELICIEUSE i 1350 €
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, champignons
de Paris lruls. spianata piccante, trio de poivrons confits, olives taggiasche. Aprés
cuisson: le créme fraiche, persillade fraiche
omemade tomato sauce cooked with basil, fior di latte mozzarella, fresh mushrooms,
spicy spianata, trio of candied peppers, taggiasche olives. After cooking: a drizzle of
créme fraiche, fresh parsiey

ORIENTALE 1280.¢i

24
sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, merguez boeuf
halal, trio de poivrons et oignons confits
Homemade tomato sauce cooked with basi, fior di latte mozarelia, halal beef
merguez, trio of peppers and candied onions

PASTOR i 1250€
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, spianata piccante, fromage de chévre
Créme fraiche, fior di latte mozzarella, spicy spianata, goat cheese

LES MONTAGNARDES £

RUSTIQUE 250€
Sauce tomate maison cuisinée au basilic, mozzarella fior di latte, pommes de terre, dés

de roquefort AOP, jambon blanc Aprés cuisson: filet de créme fraiche

Homemade tomato sauce cooked with basi, for di latte mozzarella, potatoes, diced Roquefort

AR wboked e et ook e of crme fraicne

SAVOYARDE 1900C
Sauce tomate maison ct mozzarella fior pommes de terre,
Slieiteace ardons fumés, Temiochon AGP. ‘Aprés culsson lot o crime erchs
made tomato sauce cooked with basi, fior di latte mozzarella, potatoes, smoked bacon
St AP Robioahon chogea Aftor cooking: ahal of résmo roiohe

TARTIFLETTE < 1300.€.
Créme fraiche, mozzarella fior di latte, pommes de terre, allumettes de lardons fumés,
reblochon AOP, oignons confits. Aprés cuisson: filet de créme fraiche

Créme fraiche, fior di latte mozzarella, potatoes, smoked bacon strips, Reblochon AOF, candied

onions. After cooking: drizzle of créme fraiche

LES DESSERTS g

DESSERT

Créme fraiche, poires, cassonade, coulis de chocolat noir, éclats de noisettes et
amandes caramélisées

Créme fraiche, pears, brown sugar, dark chocolate coulis, hazelnut pieces and caramelized
almonds

NUTELLA s00€
Nutella, éclats de noisettes et amandes caramélisées
Nutella, hazelnut pieces and caramelized almonds

VINS

BERGERAC Rouge ou Rosé, LAMBRUSCO Rouge ou Rosé

BIERES

Despérados, Leffe, Superbock, Bud

CANNETTES

Coca-Cola, Coca Cherry, Ice Tea Péche/Framboise, Orangina, Perrier, Cacolac, Redbull, Monster

BOUTEILLES

Coca-Cola, Coca Cherry, Ice Tea Péche, Orangina, Cristaline, Volvic Fraise

Grande

33om

1500 €

15,00 €

1550 €

1400 €

1400 €

14,00 €

15,00 €

15,00 €

1400 €

1000 €

10,00 €

300€

200€

300€



